MERKBLATT KANTONALES LABOR

Verkauf von leichtverderblichen Lebensmitteln im Freien ZURICH

Die 9 Hauptregeln

1 Geschiitzte Anlieferung der Lebensmittel
e Produziert in Gewerberaumen
(nicht in Privatraumen)
e Sauber verpackt, vor Verunreinigung ge-
schitzt, vorschriftsgeméass gekennzeichnet
e | eicht verderbliche Lebensmittel gekiihlt
bei max. 5°C

2 Schutz vor Verderb

e Kuhlhaltung leicht verderblicher
Lebensmittel bei max. 5° C
e Kontrollthermometer

3 Lagerung der Lebensmittel
e Vor Verunreinigungen geschuitzt
(nicht in Bodennahe)

4 Optimale Handehygiene
* Fliessendes Wasser
e Flissigseife
¢ Einweghandtiicher

5 Uberdeckter Verkaufsstand
e Spuckschutz
e Glatte, rissfreie, abwaschbare Arbeitsflache

8 Personalhygiene

e Saubere Arbeitskleidung
e Saubere Hande
e Keine offenen Wunden

6 Rauchverbot

e F(r Alle, die mit
Lebensmitteln arbeiten

7 Abfélle

e Sachgerecht und ordentlich lagern S
e Vorschriftsgemass beseitigen
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9 Selbstkontrolle

e Schriftliche Unterlagen missen
am Stand vorhanden sein
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